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Embbumlemomubmmenunlugaralegadodefomsdelmabmdadmm basuras, aguaastanmdl mdeaudawmhds
plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979 Articulo 262).

La construccién es resistente al medio ambiente. (Resolucién 3008/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucién 240/2013: Articulo 130,
Numeral 2. Resolucidn 242/2013: Articulo 55 Numeral 2).

La construccién impide el ingreso de plagas. (Ley 5/1979. Articulo 259).

El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacién y almacenamiento de la came yfo producios camicos
comestibles, asl como el flujo del personal. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucion 240v2013: Articulo 130, Numeral
2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 2).

& 15/8|3

Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, que pongan en riesgo la salud y bienestar de la
comunidad. (Resolucidén 3009/2010: Articulo 67, Numeral 1. Resolucion 240/2013. Articulp 130, Numeral 1. Resolucibn 242/2013.
Articulo 55, Numeral 1).

8

Cada &rea o seccién se encuentra claramente sefalizada en cuanto a nombre, accesos, circulacion, entre otros. (Resolucién 3009/2010:
Articulo 67, Numeral 10. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 10. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 10).

8

El establecimiento no es usado como dormitorio, en caso que el senvicio se preste en una edificacidn que es también vivienda, estd
separado fisicamente de ésta. (Ley 9/1979: Articulo 262)

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no toxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa
(sin grietas, rugosidades, asperezas 0 falta de continuidad de la superfice). (Resoluciin 3009/2010: Articulo 67, Nm 4. Resolucion
240/2013: Articulo 130, Numeral 4. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucién
240/2013; Articulo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013. Articulo 55, Numeral 4).

107

Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccion y recoleccion de aguas residuales.
(Resolucién 3008/2010: Articulo 67, Numerales 4, 11.2. Resoluciin 240/2013: Articulo 130, Ny /4, 11.2. Resolucion 242/2013:

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es
lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Resolucidn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5.
Resolucitn 240/2013; Articulo 130, Numeral 5. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).

12

3

Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucion
240/2013: Articulo 130, Numeral 5. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).

13" observ

Los techos, falsos techos e instalaciones d son de material impermeabie, resistente, liso, no presenta condensacidn, no se
ndupramlmmdnparﬂwm pu'mnhnsuli ieza y desinfeccion. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucién
240/2013: Articulo 130, Numeral 6. Raaabcadn 242/2013: Articulo 55, Numeral 6.).

8

Las Areas cuentan con la ventilacibn necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contaminacion de los alimentos. (Decrelo
1500/2007. Articulo 26, Ni 11.1.2).

15

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que impiden la acumulacion de suciedad, facilitando su impieza y
desinfeccién. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 8. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 8. Resolucién 242/2013;
Articulo 55, / 8).

16%

Las puertas son de material resistents, de superficie lisa y no absorbente. (Resolucién 3008/2010: Articulo 67, Numeral 7. Resolucion
240/2013: Articulo 130, Numeral 7. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 7).

17

El establecimiento cuenta con la sufidente iluminacion (natural o artificial), sobretodo en las dreas donde se manipula la came o los.
productos camicos comestibies. (Resolucién 3008/2010: Articulo 67, Numerales 3, 9, 13. Resolucion 240/2013: Artlculo 130, Numerales
3, 9, 13 Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerales 3, 8, 13).

5 |8| 8 |3

187

Las ldmparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de fadil limpleza y poseen la proteccidn necesaria para evitar la
calda de particulas extrafias. (Resolucidn 240/2013 Articulo 130, Numeral 14. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 14).

]

Mol e pe e ho| S | e x| X |w| w|ve | % fee|x
8

197

Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficients con respecto a la cantidad de personal
que labora en &I, nnﬂmmbsyuenwmuwmldeummumnwlalamn'aybepmdm

comestibles. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 15, 16. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Ni I 15, 16. Resolucidn
242/2013: Articulo 55, Numeral 15, 16)

"
3

207

Los servicios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal como: papel higiénico, dispensador con jabon
desinfectante, Implementos desechables o equipos autométicos para el secado de manos y papeleras de accionamiento no manual. ’d NO
(Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 15. Resolucin 240/2013: Articulo 130, Numeral 15. Resolucion 242/2013: Articulo 55,

Nurmeral 15)
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Los servicios sanitarios cuentan con sisterna de ventilacidn o exiraccién de olores y no se encuentra dirigido a las dreas donde se

21 manipula carne ylo prod camicos ibles. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 18. Resolucion 240/2013; Articulo 130,

Numeral 18. Resolucion 242/2013: Articulo 55. Numeral 18).

Cuenta con casilleros o sist para el almac iento de la dolacién y su disefio permite la circulacidn de aire. (Resolucidn
3009/2010: Articulo 67, Numeral 17. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 17. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 17).

Cuenta con instalach para operaciones de imp desinfeccitn y secado de las manos de los manipuladores en las dreas de corle

23%ocercanas a estas de accionamiento no manual (Rmﬂxién '!OGMOIO Artfeulo 67, Numeral 19.1. Resohicin 240/2013: Atleulo 130,

Numeral 19.1. R 1 242/2013: Articulo 55, Nu 119.1).

Cuenta con sk para la limpieza y desinfeccidn de cuchillos, sierras y chairas en las dreas de corle o cercanas a eslas (Resolucidn

247 3009.2010; Articulo 67, Numeral 19.2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 19.2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral

19.2)

> | | |8

El establecimiento cuenta con los equipos y utensilios necesarios para el dy vlio de las actividades; los cuales estan diseflados,
construdos. lados, son de facil kmpieza y desinfeccidn y su mantenimiento evita la contaminacion de la carme o los producios

257 camicos comestibles (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.1. Resolucion 30082010 Adiculo 87, Numernles 22, 23y 24.

Resolucion 2402013 Articulo 130, Numerales 22, 23 ¥ 24. Resohucin 242/2013: Aticulo 22: Numerales 2.1 y 3.2; Adticulo 55,
Numersles 22, 23, 24 y 33).

El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas inf irr cutaneas o diarrea, entre otras)
0 en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminaciéon

269 de la camne y productos carnicos comestibles, (Decrefo 15002007: Articulo 26, Numeral 1.1.13. Resoluckin 3009/2010: Articuto 15,

Numeral 1. 3.16. Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucidn 240/2013; Articulo 14, Numeral 1; Articulo 15; Articulo 17: Numeral 16; Articulo
130: Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 13; Numeral 1; Aticulo 14; Articiio 16: Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2)

~

Todos los manipuladores de aimentos cumplen con las practicas higlénicas (no comer, no fumar, no toser, no usan accesorios,
presentan ufias corlas, prolectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolucion 3009/2010: Artfcufo 15: Numeral 3.1, 3.7, 3.8,
3.11.3.12 3.15 3.17; Aticulo 67: Numerai 21.2. Resolucidn 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15,
17. Resolucion 242/2013: Articwlo 13, Numeral 3, Articulo 16, Numeral 1,7, 8, 11, 12, 15, 17)

28

Los manipulad de al se lavan y d 1an las manos cada vez que sea necesano. En caso de usar guanies son somatidos
al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resohrcidn 3009/2010: Articuio 15: Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numers! 21.2. Resolucién
240/2013: Articulo 17. Numerales 6, 14. Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14)

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucidn 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.19;
Articulo 67: Nummeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 19. Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 18).

iy

La dotacidn de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin bolones o accesonos. En caso de uso de di les, eslos perm en
atados al cuempo. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15, Numeral 3.2, 3.3; Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucidn 240v2013: Articulo 17,
Numeral 2, 3; Aticulo 130: Numeral 21.2. Resolucion 242/2013 Articulo 16, Numeral 2, 3: Articulo 55: Numeral 21.2)

El personal usa tapabocas y cubre 1anlo la boca como la nanz. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.10: Articulo 67: Numeral
21.2 Resolucion 240/2013; Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130 Numeral 21.2. Resolucién 242/2013- Articulo 16, Numeral 10; Articulo
55: Numeral 21.2)

El personal usa calzado cerrado, de tacon bajo e impermeable. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15; Numeral 3.13; Articulo 6T: Numeral
21.2. Resolucion 240/2013: Aticulo 17, Numeral 13; Articulo 130 Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Aticulo
55: Numeral 21.2)

ey

El establecimiento suministra la dotacion de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacion para los vistanles. (Resolucién
30092010: Articulo 15 Numeral 3.18, 3.20, Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucitn 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130:
Numeral 21.2. Resoiucion 242/2013: Articulo 16. Numeral 18, 20: Articulo 55. Numeral 21.2)

o x| W x| A x| W

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador acorde con las actividades
que se realizan, el cual liene una duracidn de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Termilorial de Salud o un
particular autorizado por esla, y contene lemas relacionados con buenas practicas de manufactura y praclicas higiénicas. (Resolucion
30092010 Articuwlo 67, Numeral 21.3; Articuwio 69, Numeral 2, 3. Resolucion 24072013, Articulo 130, Numeral 21.3; Articule 132, Numeral
1. Resolucitn 2422013 Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 1)

%

E! plan de capacitacion conliene: Melodologia, duracion, responsables, cronograma, lemas a ratar y evaluacion del impaclo. (Resolucion
30092010 Articulp 67, Numeral 21.3; Articule 69, Numeral 3. Resolucion 240/2013. Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2
Resolucion 242/2013. Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57. Numeral 2)

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos cribcos de las actividades que estan bajo su responsabilidad, 1a importancia de
su mondoreo, ademas de conocer los limiles criticos y las acciones correclivas a tomar cuando exislan desviaciones. (Resolucion
3009/2010: Articule 67, Numeral 21.3; Aticulo 69, Numeral 1, 6. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral
4. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2, Articulo 57, Numeral 4)

El establecimiento verifica las condiciones higiénico sanitanas del sislema de transporte durante la recepcion de canales, sus partes yfo
productos camicos ibles y como evidencia de ello cuenla con los regisiros de la actvidad. (Decreto 1500/2007: Articulo 36,
Numeral 3. Resolucidn 30082010 Articulo 67, Numeral 28. Resolucidn 240/2013: Articulo 130, Numeral 28. Resolucion 242/2013:
Articulo 55, Numeral 28)

Cuenta con los documentos sopories (faclura de venta y/o guia de transporie de came, entre olros ) que permiten establecer que las
canales, sus parles ylo productos camicos comestibles provienen de eslablecimienios aulonzados e inspeccionados por lnvima,
(Resoluciin 2009026554 de 2009. Resolucibn 3009/2010: Articulo 67, Numeral 29, Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 29.
Resolucion 242/2013; Articulo 55, Numeral 29)

Las canales (medias, cuanos y oclavos de canal, que ingresen al establecimienlos cuentan con la marca de "APROBADO". Toda &
came que ingresa al establecimiento empacada manliene el distintivo de "APROBADO". (Decreto 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2;
Articufo 36, Numeral 1; Articuio 41)

407

Los s N 5 \ran detenorados, se almacenan de forma ordenada, prolegkdos y son insg antes de su uso
evitando asi el riesgo de contaminacidn, (Decreto 1500/2007: Articulo 42, Numeral 9. Rnsofmm 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32.
Resolucion 240/2013: Artfculo 130, Numeral 32. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 31).

El empague y eliquelado de la camne (en caso de requenrio) se realizan bajo condiciones higiénicas y el malenal de empague

empleado es de primer uso. De requerirse, 1a eliqueta del producto deberd conlener como minimo: lecha de beneficio, fecha de NR
empaque, fecha de vencimiento, condiciones de conservacion y nombre del corte, (Decreto 1500/2007: Articulo 42, Numerales :
1,.5).

El establecimiento cuenta con termémetros para la medicién de las te de la carne y produclos cérnicos comeslibles. (Decreto
1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1. Resolucion 3009/2010. Articulo 5? ‘Numersl 27. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 4.
Resolucién 242/2013: Adiculo 22, Numeral 2.2; Articulo 54, Numeral 5; Articulo 55, Numeral 32)

El establecimiento lleva registros que permitan evidenciar que se realiza moniloreo de la lemperalura de refrigeracion o congelacién de
los productos. (Decrefo 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1. Resolucién 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal b. Resolucidn
24072013 Articulo 130, Numeral 27. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 27)
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Lacarne y los productos cAmicos bles se mantienen a las temp as eslablecidas en la thvidad sanitaria vigente:

-~ Bovino, Porcino y Orden Crocodyka:

En Refrigeracion: Canal menor o igual a 7°C medida en el centro de la masa ilar, Prod Amicos comestibles 5°C (solo
bovinos y porcinos).

En Congelacion: Para camne y prod camicos ibles serd de -18°C o menor,

- Aves de comak

En Retrigeracion: Canales y sus parles -2°C a 4°C; productos camicos comestibles maximo s 4°C.

444 En Congelacion: Canales, sus partes y productos camicos comestibles a - 18°C o menos. Qf NO
En caso que el b realice las activid dad ylo filietec de came provenients de cames de

canal, el producto se mantieng a mdximo 5°C durante la operacidn. mw:msoa'm? Articulo B, Pardgralo 1 y 2. Resoluciin
3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articulo 66. 2 R B0 24072013 Articulo 129, M | 2. Resolucis
242/2013: Articulo 22, Numeral 3.1; Articulo 54, Numeral 3. Articulo 55, Mamur.‘lz

Nota: Mmm:hﬂmudeﬂenvﬁaodnmrcumﬂ‘ quisfio de h [ frameinio de la came y los prodculos cArnicos
comestibles el exp podré i I cummmﬂymmﬂmmoncmnhmh
reduccién I de la m:mtf dnl" ysup (Decrelo 1500/2007. Articulo 8,
PMMFD'I':." hacit ND&?O!SME‘MDS‘ Mmrd?.'i,l

El producto congelado no es sometido a proceso de descongelacidn, para ser expendido como refrigerado. (Decrefo 2270 de 2012:
45 Aticuto 5) A

Los difusores de los cuarios de almacenamiento no fillran agua sobre los prod nl genera en su inlerior, (Resolucibn
451 3009/2010: Arficulo 17, Numera! 3.3.2.2, Litersl ». Resolucion 240/2013: MM!ZG Numeral 6. . Resolucin 242/2013: Articulo 54, ’ NO
Numeral 7)
Losmlessemmtmnlunndemqueemlaﬂoonumenn:m de eslas con las paredes y el piso del cuarto de
47 Jucidn 30092010° Adiculo 17, Numeral 3.3.2.2, Literales ¢, d y 8. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Nb
Numeral 7)
Las areas y fo equip fimpics ¥ no contienen elementos diferenles a la actividad que alli se
desarrolia. rmmmaoomw Articuto 1‘? W33 2.3, Literal j: Resolucidn 240 de 2013, Articulo 28, numeral 3.10, Articulo ﬁ NO
a 129, Numera! 8: Resolucion 242 de 2013, Articulo 24. Numeral 1. 4y 3.15, Aticulo 54, Numeral 8; Resolucion 562 de 2016, Articuio 28,
Numeral 28 3 4. 28.3.10. Aticudo 71, Numneral ?I'aj
En caso de expender came yfo produck bles, estos son fas las cames de diferentes
mﬁ)ymulmmlumu hclrn.!uclcn uelm Si erpunde canales, sus mﬂes y!o prndummumi:u oormsf.blude

49 aves, se disponen de n las de [
72010 Articulo 67, Numeral 3 Adticulo 1’29 Numeral 1. Resolucion 24222013 M:cuh 130, 30y31
ek T g Num"f? el g 130y 36)

Las rias primas, Ih se encuentran almacenados de manera que se evita su contaminacion y se -
501 asegura su cormecta conservacion, (Resolucion 3009/2010; Articulo 67, Numeral 32. Resolucién 240 de 2013: Articulo 130, Numeral 32. ¥ NO

Resolucitn 242/2013: Articulo 55, Numeral 31)

El establk o dispone de inisiro de agua pmable en cantidad y presitn suficiente para las actividades que se realncen asl como
para realizar op de limpieza y desinfeccion efectivas. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, A (1.1.11.1. R
3009/2010: Articulo 67, Numeral 3. Resolucion 240/2013: 130, M I 3. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 3)

-

Si el establecimiento obtiene el agua a partir de una explotacid b liza ka potabilidad de esta y cuenta con s NO
autorizacién por parte de la autondad ambiental. (Decreto 15002007: Macubzs Numeral 1.1.11.2) %’-

En caso de usar hielo, esle proviene de un establecimiento autorizado para desarroilar dicha actividad, o en caso de ser
53 | elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua potable de manera que no se genera su contaminacion, (Decreto 'ﬁ" Sl NO
1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.3)

El establecimiento cuenta con los sish ded que iten la evacuacion rapida y eficiente de los residuos liguidos. (Decreto *

549 15002007 Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 11.1. Resolucion 240¥2013: Articuio 130, Nurneral
11.1. Resolucidn 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1)

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicidn temporal de los residuos sdhdos, de | lavable y desinfectabh
557 debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipulen los abmenlos. (Resolucion 30092010 Articulo 67, Numeral g NO
20.2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, N 120.2. Re ion 2422013 Articulo 55, Numeral 20.2)

Los residuos sélidos se disponen de forma que se evita la contaminacién de los productos, dreas donde se manipulen o de los equipos ¥
56% utensilios. (Decreto 15002007 Adiculo 26, Numeral 1.1.9. Resolucion 3009/2010: Articwlo 67. Numeral 20.1. Resoluciin 24002013: yl NO
Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucibn 242/2013; Articulo 55, Numeral 20.1)

574 En el establecimiento no se evidencia presencia de plagas o dafos ocasionados por eslas y se cuenta con medidas de control inlegral de NO
tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8) ?’

El blecimi realiza las op de limpieza y desinfeccion a las instalaciones, equipos y utensiios, evitando la creacion de

que p inar el . En caso de contar con sistema de ventilacidn, se limpia periddicamente para
evitar la acumulacidn de polvo. Las sustancias y ulensilios para las labores de Impieza y desinfeccidn se almacenan de forma que se NO
evita la contaminacion de la came y los producios cdmicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12. Resolucion ?
3009/2010: Articulo 67. Numeral 12. Resolucion 24002013 Articulo 130, Numeral 12. Resolucion 242/2013: Articufo 55, Numerales 12 y
38).

Si el establecimiento realiza las aclividades de desprese, deshuesado ylo fileteado, cuenta con una seccion o érea cuya

ubicacion, construccion y disefio es acorde al volumen del producto , evitando la i6n del producio. En case
de contar con un area para este fin se mantene a una temperatura ma:nrnads 12°C durante e desarrollo de dichas actividades.
(Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Pardgrafo 1; Resolucidn 242/2013: Articulo 22; Articulo 55, Numeral 32). 'k

Si realiza actividad ia de d de canales (incluidas medias, cuaros y oclavos de canal) cuenta con un drea que

el i dela p con dimensiones suficientes para permilir la adecuada manipulacién de manera
quenou produzca ta contaminacion del producto. (Decreto 1500 de 2007: Asticulo 8, Pardgralo 1; Resolucidn 240 de 2013
Articulo 130, Numerales 1 y 2. Resolucién 3753 de 2013: Nota Instructivo Anexo).

g | Cuenta con un programa d de iento de instalacionas y equipos, el cual incluye las actividades de monitareo, sl
registro y venficacion, fmwtmmr Articulo 26, Numeral 1.2.1)

~&

mmmmwmuddwmmeqmwaapGMpam.. i de un
617afo. (Decrefo 1500/2007: Aticulo 26, Ni 11.1.13. Resolucién 300%/2010: Articulo 15, Numeral 1: Mlcadaﬁf Numeral 21.2. ?
Resolucion 24062013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo 15, Resolucién 2422013: Articulo 13, Numeral 1; Articulo 14)

Cuenta con programa de proveedores en el que se identifican los proveedores de canales, sus paries ylo pmdunu camicos
&2 | comestibles, asi como los insumos y mateniales de empaque, Si el establecimiento realiza las Adad st

fileleo, mantiene k2 identificacion del producto hasta su venta. (Decrefo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1. 22. Resolucion ﬂm\‘.‘l
Articulo 22, Numeral 3.3; Articulo 55, Numeral 32)

& l‘.‘.uentac.mmpvogmmaparapmvemhamymhgnndephmmmbmademlmlmL portado con un diagndstico inicial, st
las alas y soportadas por registros. (Decrelo 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8)
Cuemaoonmprmmdemanepde L sblidos y idos que garanticen una eficient i leccid duccid

64 | almac ician final, wmmmmubmmmmmmammm St

y
MTM? Articulo 26, Wfig)

Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de calidad potable y cumpla con la normatividad vigente en la
65 | materia (Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de 2007), que incluye |as actividades de monitoreo, verificacion y registro. (Decrefo S
15002007 Aticulo 26, Numeral 1.1.11)
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* Np Aplica: en caso de gue el
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Definitiva.

Seguridad a que haya lugar.

WMMMWMMM&MMMWcm“WWMMWﬁE
ional, de acuerdo al término establecido en ef articulo 6 del Decreto 1282 de 2016,
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